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Région :

Cuvée :
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Alcool :

ELABORATION

Culture raisonnée.

Vendanges manuelles.

Fermentation en barrique, Vinification classique.
Elevage en cuve inox thermo-régulée.

DEGUSTATION
OEIL : Couleur or vert.
NEZ : Aromes de fruits exotiques.

Appellation :

Contenance :

Loire

Coteaux de I'Aubance

Blanc

2016

Chenin (100%)
115 %

75 cl

BOUCHE : Fruitée, notes de fruits exotiques, notes de fruits secs.

SERVICE
TEMPERATURE DE SERVICE : Entre 7° et 9°
GARDE : A consommer entre 2018 et 2020

DOMAINE LA GUILLAUMERIE
Coteaux de I'Aubance - Blanc 2016

ACCORDS METS ET VINS : A vocation apéritive, Fromage de Chévre, Fromages a Pate persillée, Desserts au

chocolat, Glaces et sorbets
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