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DOMAINE LA GUILLAUMERIE
Crémant de Loire - Rosé

Région : Loire

Appellation : Crémant de Loire
Cuvée :

Couleur : Rosé

Millésime :

Cépages : Grolleau (100%)
Alcool : 12%

DOMAINE 1A GUILLAUMERIE

CREMANT DE LOIRE Contenance : 75cl

ELABORATION

Culture raisonnée.

Vendanges manuelles en caissettes.

Vendanges entiéres, Fermentation en cuve inox thermo-régulée, Vinification classique.
Elevage en cuve inox, Elevage sur lattes avant dégorgement.

DEGUSTATION

OEIL : Couleur saumonée, nombreuses bulles tres fines.
NEZ : Aromatique, elégant, aromes de fraise, aromes de framboise, arémes de fruits rouges.
BOUCHE : Franche, intense, notes de groseille, bonne intensité, longue persistance.

SERVICE
TEMPERATURE DE SERVICE : Entre 6° et 8°

ACCORDS METS ET VINS : A vocation apéritive, Desserts aux fruits, Desserts aux fruits rouges
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